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Beyond meat es una marca que surgio para crear sustitutos a la carne
animal sin sacrificar el sabor o la tradicion que dichos alimentos
representan.

Todos los productos Beyond Meat son elaborados con ingredientes 100%
de origen vegetal, es por este motivo es una marca considerada apta para
veganos Yy vegetarianos. Estos productos, ademas son elaborados sin
gluten, sin soja ni transgénicos, son Kosher, no presentan hormonas,
antibioticos, y son elaborados a través de un proceso productivo mas
eficiente y sostenible protegiendo el media ambiente.

En lo que respecta a aspectos nutricionales, son productos que alcanzan a
contener mas cantidad de proteinas por cada 100g comparado con la
carne vacuna, sin colesterol (al contener solamente ingredientes de origen
vegetal) y menor contenido de grasas saturadas (provenientes del aceite
de coco).

"La carne se compone de cinco componentes basicos: proteinas,
grasas, minerales, carbohidratos y agua. Beyond Meat®
encuentra estos mismos blogues de construccion en el reino
vegetal para reconstruir la carne desde cero sin sacrificar el
sabor o la textura. Construir carne sin el animal requiere menos
recursos, lo que lo convierte en un proceso mucho mas eficiente
y sostenible. jEso si que es algo para pensar!”
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99% MENOS AGUA

@ 90% MENOS CO2

@ 93% MENOS SUPERFICIE DE TIERRA

Ya nada sera como antes ..
"Nuestra mision es crear el futuro de la proteina,
deliciosas hamburguesas a base de plantas, carne
picada, salchichas, ect.
Al pasar de la carne de origen animal a la de origen
vegetal, podemos abordar cuatro problemas
mundiales crecientes: salud humana, cambio
climatico, limitaciones de los recursos naturales y ”
bienestar animal”
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4 unidades de 100 g
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Envase 460 g
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BEY
1001

(1tem
#Bo)

BEY
3001

Item
#B16

BEY
2001

Item
F154

BEY

2002

Item
E56

Formato

Hamburguesa

Caja de
2 X 1138r (226 gr)

Dimensiones/
pieza:

Didametro: go mm
Altura: 19 mm

Carne picada

Dimensiones/
bandeja:

Largo 121 mm;
Ancho 111 mm
Altura 36 mm

Salchicha
Brat

Bandeja de
4 x100gr (4o00gr)

Diametro pieza
31-33mm

Salchicha
italiana

Bandeja de
4 x1oogr (4o0gr)

Diametro pieza
31-33mm

Mes informecisn

Coccion Ingredientes

aceite refinado de coco, proteina de arroz,
saborizantes naturales, manteca de cocao,

O

sartén de papa, extracto de manzana, sal , cloruro de

potasio, vinagre , concentrado de jugo de limdn,
lecitina de girasol , granada en polvo , extracto de
remolacha.

O

Grill

aceite refinado de coco, proteina de arroz,
saborizantes naturales, manteca de cocao,

O

Sartén
de papa, extracto de manzana, sal, cloruro de

potasio, vinagre , concentrado de jugo de limdn,
lecitina de girasol , granada en polvo , extracto de
remaolacha.

O

Agua, proteina aislada de arveja, aceite refinado
de coco, aceite de girasol , contienen 2% o menos
de: proteina de arroz, de habas, saborizantes
naturales, almidén de papa, sal, jugos de frutay

O

Sartén
verduras para color, fibra de manzana,
metilcelulosa, extracto de citricos para proteger
calidad, membrana de alginato de calcio

Gr

\\\:{E

Z

Plancha

Agua, proteina aislada de arveja, aceite refinado
de coco, aceite de girasol , contienen 2% o menos
de: proteina de arroz, de habas, saborizantes
naturales, almidén de papa, sal, jugos de fruta y
verduras para color, fibra de manzana,
metilcelulosa, extracto de citricos para proteger
calidad, membrana de alginato de calcio.
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Agua, proteina aislada de arvejas, aceite de canola,

proteina de porotos Mung , metilcelulosa, almiddn

Agua, proteina aislada de arvejas, aceite de canola,

proteina de porotos Mung , metilcelulosa, almiddn

BEYOND MEAT

Informacién Nutricional

Porcién 1 hamburguesa 113gr
250 Keal

Grasas totales 18gr

Crasas saturadas 6gr

Grasas trans ogr
Colesterol o mg

Sodio 3g0 mg

Potasio 300 mg
Carbohidratos totales 3gr
Fibra 2gr

Azlcar ogr

Proteina 20gr

Calcio

Hierro

*Basado en una dieta de 2000 Kcal
Porcidn 113 gr

250 Kcal

Grasas totales 18gr
Crasas saturadas 6gr

Grasas trans ogr
Colesterol o mg

Sodio 350 mg

Potasio 300 mg
Carbohidratos totales 3gr
Fibra 2gr

Azlcar ogr

Proteina 20gr

Calcio

Hierro

Paletizado

2 hamb por bandeja
*IVD . .
e 8 bandejas por caja
30% 16 hamb. por caja

ok
0%
16%
6%
1%
8%
0%
40%
8%
5%

. 12 bandejas por caja

=D .
520 or caja

= 5.520 Kg por caj

30%

0%

0%

163
B%

1%
8%
0%
4o
8%
14

*Basado en una dieta de 2000 Kcal

Porcidn 1 salchicha 76gr
250 Kcal

Grasas totales 12gr
Qrasas saturadas sgr

Grasas trans ogr
Colesterol o mg

Sodio 500 mg

Potasio 230 mg
Carbohidratos totales sgr
Fibra 3gr

Azicar ogr

Proteina 16gr

Calcio

Hierro

4 salch. por bandeja
e 8 bandejas por caja
26% 32 salch. por caja

0%
o%
16%
b 4
2%
12%
0%
5%
B%
2%

*Basado en una dieta de 2000 Kcal

Porcidn 1 salchicha 76gr
250 Kcal

Grasas totales 12gr
rasas saturadas 5gr

Grasas trans ogr
Colesterol o mg

Sodio 500 mg

Potasio 230 mg
Carbohidratos totales 5gr
Fibra 3gr

Azlcar ogr

Proteina 16gr

Calcio

Hierro

*Basado en una dieta de 2000 Kcal

4 salch. por bandeja
VD . ]
— 8 bandejas por caja
5% 32 salch. por caja

0%
0%
16%
75
2%
12%
0%
5%
B%
2%
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BARRITAS VECCIE CON CARAND

Bolsa 2 Kg
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HANBURGOESA VEGGIE

Bolsa 1.2 Kg 75 g /unidad

Elaboradas con vegetales de la
mejor calidad alemana, Esta
haburguesa de vegetales no
contiene empanado. Apto para
cocinar en microondas

pARa0]
OARRITAS VEGCIE

Bolsa 1Kg 40g/ unidad

Barritas vegetarianas hechas
con deliciosos vegetales y
finas especias cubiertas con
un dorado empanado.
Producto prefrito
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HAM
1002

BAR
o001

BAR
3002

HAMBURGUESA
VEGGIE 75 gr

Dimensiones
pieza

Didgmetro 75 mm
Altura 2z mm

BARRITAS
VEGGIE gogr

Dimensiones/|
Pieza

Largo &5 mm
Ancho 30 mm
Altura 19 mm

BARRITAS
VEGGIE con
canamao 15gr

Dimensiones/
Pieza

Largo go mm
Didmetro 15 mm

* Dlla freidora [fuego medio, 12 min,
girarla varias veces)

* Freidora (160°C, 5 min)

* Microondas (goo Watt, z-2.5 min)
*Horno (z10°C, 18 min)

* Horno de vapor (200 C, 18 min)

(Tiempos aproximados)

*0lla freidora (fusgo medio, 7-8 min,
girarla varias veces)

*Freidora (175°C, 3-4 min)

*Horno (precalentar 210°C, asadera
con papel de cocina, 13min. Girarlas)
*Horno de vapor (precalentar 2007,
g min)

(Tiempos aproximados)

*Horno de vapor (216°C, 12 min)
*Horno {210°C, 17 min)

*Freidora (175°C 3.5 min)

*Olla freidora (poco aceite, fuego
media , 5-7 min)

vegetales §3% (zanahoria,
chirivia, guisantes,
Romanesco (variedad de
broccoli) maiz, cebolla)
aceite de canola, copos de
papa, pan rallado (harina de
trigo, agua, sal, levadura),
HUEVOS, agentes
ezpesantes (goma garrofin,
xantana), almiddn (de maiz,
guisantes y papa), sal,
azucar, especias, GLUTEN DE
TRIGD, ciboulette

Alérgenos: huevo, gluten

Mo apto para celiacos

Vegetales 5ok (zanahoria,
chirivia, guisantes, Romanesco
(variedad de broccoli) maiz,
cebollz) papa, pan rallade
(HARINA DE TRIGO, agua, sal,
levadura) , aceite de cancla,
QUESO GOUDA 2%, almiddn
{maiz, guisante, papa}), HUEVO
EN POLVO, agentes espesantes
{(gcma garrofin y xantana), sal
icdada (sal de mesz, Yedato
Potasico), GLUTEN DE TRIGO,
ciboulette, especias, azdcar,
aceite de girasol

Alérgenos: huevo, gluten,
producto lacteo
Mo apto para celiacos

Garbanzos 27 %, papa 25 %,
vegetalesi7 % (zanahoria,
chirivia, guisantes, maiz, cebolla,
Romanesceo {variedad de
bracoli)), aceite de cancla,
samillas de cdfiamo 6.5%,
almiddn, aceite de oliva, copos
de papa, agua, finas hierbas,
especies, sal, estabilizante E454,
azucar.
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Porcign 7sgr {1 unidad)

g6 Koal [ 4oz KI)
Grasa total 3.52 g

Grasa saturada oob g
Carbohidratos 122
Azlcar 3.48
Proteina 3.3g
SalouBag

Los valores

nutricionales pueden
variar de acuerdo con
la calidad natural de la

materia prima
utilizada.

Parcion 8o gr {z unidades)

145 Kcal = GoEKl
Grasa total 6.8 g

Grasa saturada .25 g

Carbochidratos 19 g
Azlcar 2.48 g
Proteina 3.7 g
S53lour g

Los valores

nutricionales pueden
variar de acuerdo con
la calidad natural de la

materia prima
utilizada.

Porcign 6o gr {4 unidades)

142 Kcal = ggolkdl
Grasa total 8.58 g
Grasa saturada ong

Carbohidratos 144 g
Azlcar 1.0z g
Proteina 3.2 &
SalourB g

Los valores

nutricionales pueden
variar de acuerdo con
la calidad natural d= 3

materia prima
utilizada.

1.2 Kg por bolsa
5 bolsas por caja
b Kg por caja

1 Kg por bolsa
5 bolsas por caja

5 Kg por caja

2 Kg por bolsa
2 bolsas por caja
4 Kg por caja




Nuestra marca también pretende alcanzar y satisfacer a todos los tipos de
alimentacion, es por esto que hemos desarrollado productos que se
ajustan a los requerimientos de aquellos que lleven una dieta vegetariana.

Puntualmente presentamos dos productos empanados, sin embargo en

nuestra pagina web podran ver mas productos como vegetales, frutas, y
pulpas de fruta congeladas y enlatados.

MLl
MILANESA Ot o) REROIADAS,
PREFRITA. GONGELADAS

Caja de 6 Kg 90 g/unidad

HAMTON
AAMBUGE0A VEbGl

Caja de 2.4 Kg 60g/unidad

CONGELADOS
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Mesy informecisn

Informacién Nutricional
Milanesade  Producto crudo. No Agua, pan rallado INFORMACION “'—Tmﬂl"?”*’“:; Cajade 6 Kg
jo soja ' x - PORCION DE 80gr { 1 unidad -
(empanado) descongelar para su coccidn. (rebr:-z.ad or), pmt.ema Cantidad por porcian % WD 13 unldad. es
texturizada de soja, [* aprox./caja
Homo: Precalentar al horno harina de trigo Valor energético 170 8
2 . : Kcal= 713K]
90 g por (180°C) durante 8 a 10 enriquecida (Ley Carbohidratos 18 & c
unidad aprex  minutos. Cocinar a fuego 25630%), leche en Proteinz 10 g 13
moderado durante 20 polvo, aceite de girasol,  Gresatotal6.lg 11
minutos aproximadamente.  almidén de maiz, sal, g'_"sas saturadasL1g 5
. - . rasas Trans. 0.2 g a
Se sugiere dar vueltaa la pergjil, ajo en polvo, F e e 5
mitad de la coccion para cebolla en polvo, Scdio 341 mg 14
S - i*} Valores diarios con baz= a una
Iﬂgrar un dorado pare ;r:n.{ )- pimienta, nuez oD ket 1 2408 Rl Sue
Frito: Precalentar el aceite moscada. | e e A
hasta 180°C. Freir el producto ~ *Ley 25630 (hierro 3omg/kg, ~ mayores o menores dependienda
n " - 1 Ly | E -dad o
aproximadamente 6 minutos 290 félica 2.2 mgjkg, SUE NECesidares Bnsrgsticas.
tiamina 6.3 mg/kg,
*) - ac
" i ribeflavina 1.3 mg'kg, niacina
(*Tiempos estimados. No 13mafke).
descongelar el producto para  CONTIEME: LECHE,
Su coccion DERIVADOS DETRIGO
Y DE SOJA. NO APTO
PARA CELIACOS,
HAM | Hamburgues | No es necesario descongelar | Agua, pan rallado, INFORMACION MUTRICIONAL Bolsade 2.4 Kg
101 5 veggie (de : - . - FORCION 130 g (2 unidades) 2 bolsas por caja
para su coccidn. arroz cocido, espinaca, | . - :
BIroz ] ) ntidad por porcion % VD Caja de 4.8 Kg
espinaca aceite de girasol, papa [
empanado} | Fritura: sumergir en aceite deshidratada, cebolla, ‘E‘:’E“E’ES"““ W 13
. " . = 1062
caliente (175-180°C) harina de trige cErbuhEafm totales 9
) aproximadamente 6 minutos | enriquecida (*), 26
° & por (*) Horno: colocar en fuente | almiddn de maiz, sal, Proteinas 4,0 g s

unidad aprox Crasas totales 1z.9 g 23

leche entera en polvo, Crasa saturada 248 9

nuez moscada, cebolla

para horno. Cocinar a fuego
moderado (180°C) por

rasas trans o1 g 0
aproximadamente 20 en polvo, ajo en polvo. Fibra alimentaria2.2g 39
Sodic 3zomg 13

(*) Segin Ley 25630 con
Hierro 30 mglkg, acide félico
2,2 mg'kg, tiamina 6,3

minutos (*). 5i se desea un
mejor dorado de ambos
lados, dar vuelta a la mitad de

® ¥ vWalores Diarios
Recomendados en base 3 unas
dieta de zooo kcal u 8400 K.

| .- e et mg-'lkgﬂ riboflavina 1,3 mgfkg, Sus valores diarios pueden ser

d cocalon. [ } tiempos niacinz 13 mg/kg. Mayores o Menores

estimados CONTIEME LECHE Y dependiendo de sus necesidades
DERIVADOS DE TRIGO. energeticas,

Una vez descongelado no FUEDE CONTEMER :;EETLZFSSF e

volver a congelar. El DERIVADOS DE SOJA.

producto debe consumirse NO APTO PARA

bien cocide CELIACOS.
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CONGELADOS




